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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO: PANNA ACIDA 
ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA: ITALIA
BOLLO SANITARIO: IT  17 102  CE

INGREDIENTI 
INGREDIENTI: Latte, crema di latte, fermenti lattici.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Contaminanti non lattici Valore guida < 10.000                 valore medio riscontrato 400
Coliformi totali Valore guida < 10                        valore medio riscontrato < 10        
Lievitoformi Valore guida < 10                        valore medio riscontrato < 10
Ifomiceti Valore guida < 10                        valore medio riscontrato < 10
pH Valore medio riscontrato 4.11

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DEL PRODOTTO
COLORE Naturale
CONSISTENZA Molto cremoso
ASPETTO Denso ed omogeneo
ODORE Tipico, privo di note estranee
SAPORE Aromatico, fresco

ALLERGENI
Allergeni SI NO

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati X
Frutta a guscio cioè mandorle, nocciole, noci e

prodotti derivati
X

CONSERVAZIONE E SCADENZA
Localizzazione della data di scadenza Sul coperchio di ogni unità di vendita
Dicitura della data di scadenza Giorno e mese, inchiostro nero indelebile, facilmente

leggibile
Vita prodotto (shelf-life) 60 gg
Shelf-life residua alla consegna 42 gg
Temperatura di trasporto e stoccaggio Da 0°C a + 4°C

DATI TECNICO-LOGISTICI
EAN 8002011000408
Contenuto unità di vendita 180 g
Tipo confezione Ciotola con salvaroma + Coperchio
Pezzi per cartone 6
Dimensione prodotto LxPxH (mm) 95 x 45
Dimensione cartone LxPxH (mm) 392 x 272 x 74
Tipo imballo VASSOIO da 6 pezzi
Peso imballo 112 g
Nr. cartoni per strati 8
Nr. Strati per pallet 15
Tot. Imballi per pallet 120
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Pezzi per bancale 720

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE 
Valori medi per 100gr prodotto

Energia                          705 kJ / 140 kcal
Grassi                             15 g
        di cui acidi grassi saturi 10 g
Carboidrati                      4,4 g
        di cui zuccheri          4,4 g
Proteine 4,4 g 
Sale 0,14 g
Calcio 130mg (16% NRV*)
*NRV – Valori nutritivi di riferimento


